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Maso je nedilnou soucasti naseho jidelnicku. Nejéastéji je
v CR konzumovano maso vepiové, jehoz ro¢ni spotie-
ba na jednu osobu se pohybuje kolem 42 kilogramd. Nésle-
duje maso driibezi s ro¢ni spotrebou necelych 25 kilogramu
na osobu, u masa hoveéziho konzumace nepresahuje 9 kilo-
gramu na osobu za rok (zdroj: http://www.statistikaamy.cz).

Chov hospodartskych zvirat, jejich transport na jatky
s naslednym usmrcenim a opracovanim jsou proto nezbyt-
nosti. Jednotlivé kroky jate¢ného opracovani musi probihat
dle postupi stanovenych legislativou.

Celosvétovym trendem je sledovani kvality vSech
potravin. Kvalitu masa ovliviiuje fada parametrd. Vyznamny
vliv predstavuje vek, pohlavi, plemenna prislusnost, zptisob
chovu, krmeni, ale také zdravotni stav zvirat. Pii hodnoceni
kvality se zkouma predevsim vyzivova hodnota masa, fyzi-
kalni vlastnosti (textura masa), senzorické vlastnosti (barva,
mramorovani, chut...), technologické vlastnosti (schopnost
vazat vodu, konzistence, pH...), biochemicky stav, mikrobi-
alni kontaminace, ale také kulinarské vlastnosti.

Vétsinu téchto parametrd lze ovlivnit jiz v prabéhu
chovu (dodrzovanim spravnych podminek chovu pro zajis-
téni celkové pohody zvifat), ale také béhem transportu na
jatky av prabéhu porazky a opracovani. Ptivolbé nevhodnych
postupt mize dojit k intenzivnim metabolickym déjtim, které
mohou zplisobit naptiklad myopatii PSE, a to predevs§im
u veprového masa. Jako PSE je oznacovéna svalova myo-
patie, ktera zplsobuje, Ze maso je bledé¢, mékké a vodnaté.
Pric¢inou této vady je chybéjici krevni obéh pii vykrveni, ¢imz
dochézi k preruseni transportu latek krvi, glykogen se pre-
méni na kyselinu mlé¢nou, ktera pak nemize byt odvedena ze
svalu, a tak se snizuje pH. Zaroven se zvySuje teplota, nebot
je zamezena vyména tepla, a tim dochazi k denaturaci myo-
sinu a urychleni poklesu pH (az pod 5,8). Maso s myopatii
PSE neni vhodné pro kulinarni tpravu, byt se miize objevit
na pultech obchodu.

Pro eliminaci stresu zvirat pri porazce, a tim prede-
jiti pripadnych vad lze zajistit napiiklad vhodnou metodou
omracovani. Omracovanim je minén kazdy postup, ktery je
v souladu se zakonem a jehoZ uplatnénim se zvire okamzité
uvede do stavu bezvédomi, ve kterém je udrzovano az do
smrti. Takovy postup zarucuje ztratu citlivosti a voimani po
celou dobu vykrvovani.

Mezi mozné metody patfi omracovani mechanickym
zptsobem, elektrickym proudem nebo chemickou cestou.

Nejstarsi metodou je mechanické omracovani, kdy
dochazi napr. k tderu na ¢elni kost nebo prorazeni ¢elni
kosti za pouziti porazeci pistole nebo omracovaci pasti. Tento



postup neni povaZovan za humanni, nebot zvire je vystaveno
velkému stresu. Pri omraceni tderem do hlavy je zpiisoben
otres mozku s pravdépodobnym krvacenim do mozku. Je
zachovana ¢innost motorické ¢asti mozku, coz vede k silnym
svalovym kontrakcim a zvySeni hladiny adrenalinu. Navic je
zde znacné riziko kontaminace.

Dalsi povolenou metodou je pouziti elektrického
proudu. K omraceni dochazi po prichodu elektrického
proudu mozkem nejkratsi cestou (strany hlavy, lalok a vrchni
¢ast hlavy). Tato metoda je v pripadé nastaveni spravného
elektrického proudu a napéti humannéjsi nez mechanicka,
avSak rovnéz zde existuje pravdépodobnost zlomenin a extra-
vasatl — tj. krvacenin vlivem svalovych kre¢i.

NejSetrn€jsi a zaroven nejhumannéjsi zptisob omraco-
vani je chemickou cestou, kdy se zvife v podstaté uspi za pii-
tomnosti oxidu uhli¢itého, pfipadné smési s jinymi inertnimi
plyny (argon nebo dusik). Tento postup je bezpecny a zajis-
tuje dobry psychicky i fyzicky stav zvirete.

Principem je pfimé nebo postupné vystaveni zvirat pfi
védomi plynné smési, kde koncentrace plynu CO, musi byt
minimalné 70 objemovych procent. Vysoky obsah oxidu uhli-
¢itého v ovzdusi je vétSinou provazen snizenim koncentrace
kysliku ve vdechovaném vzduchu, coz vede ke ztraté védomi.

Anestetické vlastnosti oxidu uhli¢itého jsou znamy jiz
vice nez 150 let a transport probiha prostfednictvim dycha-
cich cest, kdy CO, putuje do plicnich sklipkd a nasledné krvi
do mozku. Tento plyn byl hojné vyuZzivan jako anestetikum
v nemocnicich jiz v roce 1950 v USA. A o dva roky pozdéji
byla vypracovana metoda pro anestézii prasat pied porazkou,
ktera je vyuzivana predevs$im na danskych jatkach.

Pouzivan je oxid uhli¢ity uréeny pro potravinarské ucely,
coz je za béznych podminek stabilni plyn, ktery je t€Zsi nez

vzduch. Kvalitu oxidu uhli¢itého upravuji obecné¢ zavazné
predpisy. U kazdého objemu plynu proto musi byt zajisténa
sledovatelnost, tedy musi byt zndm ptivod plynu i jeho odbé-
ratel.

V ptipadézmény postupuvomracovaniavyuzitiaplikace
oxidu uhli¢itého je zapotiebi se nejprve informovat o vybéru
vhodné komory pro aplikaci plynu, ptipadn¢ vyhledat firmy,
které se zabyvaji konstrukcemi plynovych komor urcenych
pro omracovani.

Komory, ve kterych jsou prasata vystavena plynu, musi
byt konstruovany tak, aby prasata mohla stat az do okamziku
ztraty védomi. Komory musi byt vybaveny primérenym osveét-
lenim a zafizenim, které vyda jasny opticky i akusticky signal
pti dosazeni maximalni expozice a ohlasi pripadné snizeni
koncentrace plynu pod poZadovanou uroven.

Oxid uhlicity stejné jako ostatni potravinarské plyny je
skladovan v zasobnicich, které jsou v souladu s pozadavky
na bezpecny, snadny a hospodarny provoz. Zasobnik je
tvoren z vnitfni tlakové nadoby a vnéjsiho vakuového plasté
z uhlikové oceli. Mezi vnitfnim a vnéjSim obalem je izo-
lace s vysokym vakuem, coz zajiStuje dostatecné dlouhy skla-
dovaci ¢as.

Zasobniky se dodavaji o skladovacich kapacitach od
2 000 do 60 000 litra dle predpokladané rocni spotieby. Ze
zasobniku do omracovaci komory je vyuZito systému central-
nich rozvodd.

Messer Technogas nabizi zakaznikim nejen vlastni
dodavky plynt a skladovacich zarizeni pro omracovani hos-
podarskych zvirat, ale také dalsi efektivni moznosti vyuziti
technickych plynt pro celou fadu potravinarskych vyrob.
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