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ezi nejcasteji pouzivané plyny v potravinarstvi patii pie-

devsim dusik a oxid uhli¢ity, dale pak kyslik a v nékte-
rych pfipadech také argon. Dusik je spolu s oxidem uhli¢itym
vybornym médiem pro zajiSténi pozadovanych mraziren-
skych teplot nejen v pripadé dodrzeni legislativnich predpist
ohledné rychlosti zmrazeni vyrobka po jejich zpracovani, ale
také pro zajiSténi mrazirenskych teplot béhem transportu.
Skvélych vlastnosti téchto plynti miizeme vyuzit i v jinych ob-
lastech potravinarstvi, napriklad pfi baleni potravin v modi-
fikované atmosfére.

Modifikovana atmosféra je tvofena nejcastéji dvéma az
tfemi plyny, které jsou ve spravném poméru pouzivany pro
zpomaleni procesu starnuti potravin prodlouzenim jejich
trvanlivosti, oddalenim procesd kazeni, zabranénim oxidace
ptisobenim vzdu$ného kysliku a celkové pro zajisténi tako-
vych podminek, které prodluZuji u potravin erstvost i kvalitu.
Neni v§ak vyjimkou, ze prodlouzeni trvanlivosti u nékterych
druht potravin docilime také pouzitim pouze jednoho plynu.

Dusik, oxid uhli¢ity a kyslik jsou plyny pouzivané ve
smésich nebo samostatné€, nebot plisobi pozitivné v boji
proti nepfiznivym vlivim dopadajicim predev$im na kvalitu,
nutri¢ni vlastnosti nebo konzistenci produkti.

Dusik je bezbarvy inertni plyn, ktery je netoxicky a nema
zadny vliv na balenou potravinu. Jeho vyznamnou funkci je,

mimo jiné, sniZeni rizika oxidace predevsim vitamind, tukd,
barvy i aroma.

Oxid uhli¢ity je netoxicky a ve vode¢ ptisobi jako slaba
kyselina, ktera snizuje pH na povrchu vyrobku. Mezi jeho
dulezité vlastnosti patii bakteriostaticky a fungicidni t¢inek,
ale také vysoka rozpustnost ve vodé i tucich.

Kyslik je také netoxicky a vyuziva se predev§im pro
baleni Cerstvého Cerveného masa z ddvodu zachovani jeho
barvy.

Principem této metody je tplné odstranéni vzduchu
a jeho nahrazeni smési plynti o presné definovaném slozeni.
SloZeni modifikované atmosféry je dano druhem potraviny.

Napriklad pro baleni Cerstvého ovoce nebo zeleniny
se vyuziva kombinace vlastnosti dusiku, oxidu uhli¢itého
a malého mnozstvi kysliku (obvykle 5—10 %). Zastoupeni
nepatrného mnozstvi kysliku zajistuje udrzeni konstant-
niho sloZeni atmosféry v priabéhu skladovani, které by se
jinak mohlo ménit v diisledku dychani ovoce a zeleniny, a tak
muzeme prodlouzit trvanlivost az o osm dni.

Slozeni modifikované atmosféry je odliSné také u riz-
nych druhti masa. V pripadé baleni ¢erstvého hovéziho i vep-
rového masa je zastoupeni kysliku ve smési vyrazné vyssi.
Optimalnikoncentrace kysliku se pohybuje vrozmezi60—-80 %
ve smési s oxidem uhli¢itym. PGsobenim téchto dvou plynti
v bezprostfednim okoli masa se vytvori neptiznivé prostiedi
pro rust bakterii, trvanlivost tak mizeme prodlouZit aZ o osm
dni. Naopak u driibeziho svétlého masa je vhodna smés obsa-
hujici 70 % dusiku a 30 % oxidu uhlicitého pro prodlouzeni
trvanlivosti se zachovanim vstupni kvality aZ o pét dni.

Aplikaci samotného dusiku do baleni bramborovych
lupinku zajistime takové prostredi, které prodlouZi trvanli-
vost dokonce 0 21 dni.

Riznou kombinaci jednotlivych potravinarskych plynt
ajejich koncentraci mtzeme zajistit optimalni atmosféru pro
Siroké spektrum potravin, naptiklad u tvrdych i mékkych
syrd, jogurtli, krémovych dezertd, peciva, ryb a motskych
plodd, uzenin, susenych plodd, ofechd, hotovych pokrmd,
polotovarti apod.

Modifikovana atmosféra v podstaté zakonzervuje
a vyrazné¢ prodlouzi dobu, po kterou si potravina zachovava
své specifické vlastnosti — chut, vzhled, viini a také zdravotni
nezavadnost pouze v pripadé dodrzeni spravnych techno-
logickych a hygienickych postupt, které jsou dany legisla-
tivou, potravinarskymi standardy a systémy kontroly kvality
(pt. HACCP, pravidla spravné vyrobni a hygienické praxe).

I presto, Ze vyvoj novych obalovych materiali a rozvoj
techniky uréené pro baleni potravin umoziuje snadnou apli-
kaci této atmosféry, diiraz by mél byt také kladen na vhodny
vybér obalového materialu, jednak z hlediska bariérovych
vlastnosti, mechanické odolnosti ¢i snadnosti utésnéni obalu
pro spolehlivé udrzeni zvolené kombinace plynti uvniti baleni.

Mnozstvi plynu ¢i smési plynti aplikované do okoli
potraviny je variabilni v zavislosti na velikosti a typu obalu ¢i
mnozstvi a druhu baleného produktu.

Dle predpokladanych objemu produkce je jiz pripra-
vend modifikovana atmosféra dodavana v tlakovych lahvich
nebo ve svazcich. Plyny v tlakovych lahvich jsou bud've stavu
plynném — kyslik, dusik a jejich smési, nebo kapalném — oxid
uhlicity. Nejbéznéji se dodavaji lahve o objemu 10, 20 nebo
501, pfi¢emz pro bézny provoz jsou vyuZivanéjsi tlakové lahve
o objemu 20 litrd. Spole¢nost Messer Technogas plni lahve,
urcené pro potravinarskeé plyny, na standardnim plnicim zafi-
zeni, které spliuje pozadavky stanovené pro plnéni potravi-
narskych plynt.

Svazky tlakovych lahvi predstavuji navzajem propojené
tlakové lahve (12 nebo 16 lahvi) o vodnim objemu 50 litra.
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POTRAVINARSKA REVUE

Aplikace modifikované atmosféry ze svazku do balictho zarizeni

Lahve ve svazku jsou pevné uchyceny v ramu, ktery je chrani
proti mechanickému poskozeni. Svazek umoznuje odbér
plynu ze vSech lahvi soucasné.

V piipadé vyssich objemi je vhodnou a stale vice vyu-
Zivanou variantou pouziti smésovaciho zarizeni, ke kterému
se pripoji tlakové lahve nebo svazky jednotlivych plynt.
Zakaznik si pak mize jednoduchym zptisobem nastavit riizné

slozeni atmosféry dle aktualni potieby.

Messer Technogas je vyznamnym dodavatelem Siroké
Skaly technickych plynd do vSech odvétvi primyslu. Pro
potravinarské technologie poskytuje Cisté plyny a jejich smési,
které spliiuji nejvyssi standardy kvality. Svym odbornym
pristupem poskytuje zdkaznikdm specificky nejvyhodné;jsi
reSeni zasobovani technickymi plyny, nejen z pohledu tech-
nického, ale také finan¢niho. -
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Nase ,Gases for Life”
na
Ko

eznete vsSude
em Vas...

Messer Technogas je vyznamnym vyrobcem a dodavatelem plynt do vSech
odvétvi pramyslu.

NaSe plyny - ,Gases for life” jsou nedilnou soucasti kazdodenniho zivota

a i presto, Ze je nelze vidét, nemaji divod se schovavat.

Dusik (N,) se napfiklad vyuZziva pro kryogenni mleti kofeni, jako ochranny
plyn pro baleni Sirokého spektra potravin nebo také pro zajisténi
chladirenskych a mrazirenskych teplot.

Oxid uhli¢ity (CO,) je nepostradatelny pro syceni napoju, zajisténi
chladirenskych i mrazirenskych teplot nebo pro vytvoreni optimalniho
prostiedi pro idealni rist a vyvoj rostlin uvnitf sklenik(.

Kyslik (O,) se pouziva také jako soucast modifikované atmosféry pro
specifickou skupinu potravin.

Uplatnéni plynu je Siroké napfi¢ vS§emi vyrobnimi ¢i zpracovatelskymi obory.
Dalsi informace neleznete na www.messer.cz nebo na
www.messergroup.com.
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